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CONTADI CASTALDI

3000ml 1
750ml  3,500

750ml  4,700 750ml  5,500

750ml  3,7001500ml  7,000

750ml  5,500 750ml  8,000

3000ml  22,000

4948657 407833

8019433 020037

4948657 407826

4948657 407758

4948657 407772

1500ml 3 4948657 407819
  750ml 6

750ml 6 750ml 6

750ml 6 750ml 6

8019433 020136

750ml
750ml

菩提樹の花、柑橘系や白桃、グリーン
ペッパーのニュアンスのフレッシュで華
やかな香り。なめらかで親しみやすく、
バランスが良い奥行きのある味わい。
繊細でありながらしっかりとした味わ
いから深い余韻へと続く。

輝きのある美しいサンゴピンク色。ベ
リーやフレッシュなバラの花びらの香
りの中に、ほのかにリンゴやトロピカ
ルフルーツの香りを感じる。味わいは
しっかりとしていて、透明感があり生き
生きとしている。旨みのあるリズミカル
な味わいで、余韻は長く、非常にバラ
ンスが良い。

グレープフルーツなどの柑橘類、クロ
スグリやクルミの皮、独特のローリエや
タバコ葉など、複雑な香りが絶妙な調
和を見せる。変化に富み、透明感のあ
るシャープな味わいでありながら、骨
格のあるしっかりとした味わいが生き
生きと広がり、長い余韻へと続く。

輝きのある麦わら色。繊細な泡が持続
する。セイヨウサンザシやパン、バルサ
ミックのはっきりとした香りに加えて、
青リンゴやドライいちじく、ピーナッツ
などのニュアンスがある、フレッシュで
品のあるアロマ。柔らかな味わいはフ
レッシュな旨みとなって広がる。長く
しっかりとした余韻。

力強く個性的な味わいと、ベリーや花、
ケッパーの花を思わせるニュアンスや
上品なスパイスなど、深みのある複雑
な芳香。独特のクローヴや甘草のア
クセント、アーモンドミルクの余韻が
あり、緻密で骨格のある味わいは、フ
レッシュ感と共に、ボリューム感のあ
る味わいとなって口中に広がる。

輝き透明感のある濃い麦わら色で、非
常に細かい泡が連なる。エニシダの花
やパンの皮、ヘーゼルナッツのニュア
ンスなど、様々な香り。クリーンなフ
レッシュ感と骨格のあるしっかりとし
た味わいとのバランスが素晴らしく、
長い余韻へと続いていく、しっかりと
した複雑味が特徴的。

タイプ

タイプ

タイプタイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

白 ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

白 ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

シャルドネ

シャルドネ

ロゼ ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

ロゼ ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

白 ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C.G.
D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C.G.

瓶内26か月

瓶内36か月

瓶内60か月
瓶内50か月

瓶内30か月

瓶内40か月

シャルドネ 80%
ピノ・ネロ10%
ピノ・ビアンコ10%

ピノ・ネロ80%
シャルドネ20%

シャルドネ 65%
ピノ・ネロ 35%

シャルドネ 50%
ピノ・ネロ 50%

FRANCIACORTA BRUT

FRANCIACORTA SATÉN VINT

FRANCIACORTA SOUL ROSÉ VINT

FRANCIACORTA ROSÉ

FRANCIACORTA ZERO VINT

FRANCIACORTA SOUL SATÉN VINT

750ml 6 8019433 020204

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 0504



CASCINA BALLARIN

  750ml 6

750ml  8,500

750ml  2,700

750ml  8,500

750ml  5,2001500ml  7,000

750ml  13,500 1500ml  16,000

4948657 405501
4948657 405600

4948657 405525

4948657 405532

4948657 405518

4948657 405549

4948657 405556

750ml 6 750ml 6

750ml 6

750ml 6

ブッシア、ブリッコ・ロッカ、パネロー
レの（バローロと同じ）畑のブドウを
使用。ルビー色。バラやスミレなどの
リッチでフローラルな香り。エレガント
で果実味あふれる味わいでフレッシュ
な甘い余韻。グリルやロースト料理、
パスタ、チキン、熟成チーズと。

ブッシア、ブリッコ・ロッカ、パネロー
レの3つの畑のブドウを使用。オレ
ンジがかったルビー色。バラやスミレ
のリッチでエレガントな香りとスパイ
シーな味わいのバランスが絶妙。肉全
般料理、熟成チーズとの相性抜群。

ブリッコ・ロッカの畑。オレンジがかっ
た濃いルビー色。バラやスミレなどの
華やかでリッチな香り。しっかりとした
タンニンと酸味のバランスがとれ、エ
レガントで繊細なまろやかなワインで
甘く長い余韻。長期熟成に向く。肉料
理全般や熟成チーズと。

ブッシアの畑。かすかにオレンジが混
ざったルビー色。トーストや花、タバ
コなどの複雑で豊かな香り。しっかり
とした骨格で力強いタンニンを感じる
芳醇な味わい。長期熟成可能。ビーフ
やポーク肉のロースト、リゾット、熟成
チーズと共に。

グレートヴィンテージイヤーに、厳選
した最高品質のブドウから造られる。
オレンジがかった美しいルビー色。口
に含んだ瞬間、プラムやチェリー、ミン
ト、トリュフ、キャラメルなど、複雑で
芳醇で温かみのある、極めて優美な風
味があふれだす。エレガントでバランス
のとれた極上の味わい。

ブッシア、ブリッコ・ロッカ、パネロー
レの3つの畑のブドウを使用。オレン
ジがかったルビー色。バラやスミレの
リッチでフローラルな香り。軽やかな
タンニンと、スパイシーな味わい、長
い余韻を楽しめる。長期熟成のポテン
シャルを持つ。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

赤 ⁄ フルボディ

赤 ⁄ フルボディ

赤 ⁄ フルボディ

赤 ⁄ フルボディ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C.

D.O.C.G.

フランス産バリックで26か月
＋瓶内8か月

7hlのフランス産オークの大樽
で38か月＋瓶内12か月

ステンレスタンクにて10か月
＋瓶内6か月

スラヴォニア産オーク大樽、 
フランス産オークバリック、
トノーで 26か月+瓶内8か月

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

赤 ⁄ フルボディ

赤 ⁄ フルボディ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

D.O.C.G.

D.O.C.G.

フランス産の古樽とスラヴォ
ニア産の大樽（古樽）で24か月
＋瓶内6か月

10～20hlのスラヴォニア産
オーク樽にて26か月＋瓶内
8か月

オーナー ヴィベルティ兄弟（左：ジョルジオ、右：ジャンニ）

LANGHE NEBBIOLO

BAROLO BUSSIA

BAROLO BRICCO ROCCA RESERVA TISTOT

BAROLO

BAROLO BRICCO ROCCA

BAROLO TRE CIABOT

1500ml 1 

1500ml 1 

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 0706



ALBERTO VIBERTI

750ml  3,500 750ml  3,500
4948657 405563 4948657 405570750ml 6 750ml 6

濃いルビー色。果実の豊かな香りにフ
レンチオーク樽由来のバニラのニュア
ンスを感じるリッチなブーケ。風味豊
かな味わいと心地よい酸味で、口当た
りはベルベットのように滑らか。熟成
させることによって更に深みが増すポ
テンシャルのあるワイン。

明るいオレンジ色の輝きを持つ、濃い
ルビー色。かすかにバラやスミレなど
フローラルな香りを感じさせる、果実
味 溢れる、リッチでエレガントなアロ
マ。フレッシュなネッビオーロ特有の、
風味豊かでしっかりとした味わい。熟
成させることで、更に楽しめる。

タイプ タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

原産地呼称 原産地呼称

熟成 熟成

赤 ⁄ フルボディ 赤 ⁄ フルボディ

バルベーラ ネッビオーロ

D.O.C. D.O.C.

フランス産オークのバリック
で6か月+瓶内4か月

ステンレスタンク12か月 +
瓶内4か月

LANGHE NEBBIOLO LOGHEROBARBERA D’ALBA

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 0908



J.HOFSTÄTTER

1500ml 1

750ml  2,800 750ml  2,800

750ml  2,800 1500ml  6,000

750ml  2,800

750ml  3,500

750ml  2,800

750ml  3,500

4948657 404467

4948657 401091

4948657 401176

4948657 401435

4948657 404498
4948657 401404

4948657 401169 

4948657 401053

4948657 404450

750ml 6 750ml 6

  750ml 6
1500ml 1

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

バーテナウのグラン・クリュ、ロッコロ
の樹齢70年以上のピノ・ネロから造
られるメトド・クラッシコ製法のスプ
マンテ。明るく透明感のあるストロベ
リーレッド。繊細でなめらかな泡が持
続する。しっかりとした骨格で、複雑
で深みのある味わい。前菜から肉のメ
インまで、幅広い料理に合う。

緑色の輝きを持つ鮮やかな淡黄色。リ
ンゴやレモングラスに、かすかにバニ
ラを思わせる香りから、花やナッツな
どの香りへと繋がる。フレッシュな味
わいに心地良い酸味、風味とミネラル
バランスがとれたしっかりとした骨格
で余韻は長い。シーフードや白身肉と。

深い麦わら黄色。桃にリンゴや洋ナシ
などが混ざり合った果実のフレッシュ
なアロマが広がる。エレガントで爽や
かで、丸みのある風味豊かな味わい。
しっかりとしたストラクチャーを感じ
られ、フィニッシュはナッツのニュアン
ス。アペリティフや魚料理と相性が良
い。

緑色を帯びた淡黄色。エレガントで繊
細なフローラルのアロマに、心地よい
柑橘類やマスカット、しっかりした酸
味が調和したクリスピーな味わい。ア
ペリティフや前菜に最適。また第一の
皿、白身肉、サラダやグリルした野菜
とも。

緑色の輝きを持つ鮮やかな淡黄色。
ゴールデンデリシャス（リンゴの一
種）の繊細でフルーティー、芳醇で温
かみのある香りが広がる。生き生きと
した酸味と果実味を感じる、ストラク
チャーのあるワイン。アペリティフやパ
スタ、魚料理と最適。

明るい麦わら黄色。ドライフラワーや
バラの花びらを思わせる芳しい香り。
生き生きとしてしっかりとした酸味を
感じる、フルボディで芳醇な味わいで、
ゲヴェルツトラミネールの個性を良く
表現したワイン。（ワイン単体で）アペ
リティフとして、甲殻類、フォアグラ、
ゴルゴンゾーラチーズと最適。

明るい麦わら黄色。柑橘系フルーツや
桃、ハネデューメロン、洋ナシなどの果
実味あふれるアロマティックな香り。
酸味とふくよかさのバランスが良い、
フレッシュで広がりのある味わい。パ
スタや魚を使った前菜などと。

グリーンイエローの輝きを持つ淡黄
色。スグリの香りに、エルダーフラワー
やイラクサ、火打石のニュアンスを感じ
る。エレガントでフレッシュな酸味が
心地よい。ミネラルと複雑なアロマの
バランスが取れた味わいが長い余韻へ
と続いていく。前菜や魚料理、軽い肉
料理と相性が良い。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ロゼ ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ミュラー・トゥルガウ

シャルドネ

ゲヴェルツトラミネール

ピノ・ネロ

ピノ・グリージョ

ソーヴィニヨン・ブラン

I.G.T.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

I.G.T.

ステンレスタンク5か月

ステンレスタンク6か月

ステンレスタンク5か月

瓶内70か月

ステンレスタンク6か月

ステンレスタンク6か月

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ピノ・ビアンコ、ミュラー・
トゥルガウ、ソーヴィニヨン・
ブラン、リースリング

ピノ・ビアンコ

I.G.T.

D.O.C.

ステンレスタンク5か月

ステンレスタンク6か月

1500ml  20,000

DE VITE

PINOT BIANCO

PINOT GRIGIO

SAUVIGNON

BARTHENAU BRUT ROSÉ

MÜLLER THURGAU

CHARDONNAY

JOSEPH GEWÜRZTRAMINER

1110



BARTHENAU VIGNA
S. MICHELE PINOT BIANCO

750ml 6

750ml  3,000

750ml   5,500

750ml  3,800

750ml   5,700 750ml  3,000

750ml  8,000

750ml   5,800

750ml  13,000

750ml   2,800

4948657 401060

4948657 401473

4948657 401428

4948657 401480

4948657 401442

4948657 401497

4948657 401046

4948657 404573

4948657 404474

4948657 401459 750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6 750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

スミレ色の輝きを持つ濃いルビー色。
森に自生するベリーなどの果実味から
かすかにアーモンドのニュアンスを感
じるフィニッシュへと繋がる。やさしい
果実味とまろやかなタンニン、穏やか
な酸味のバランスがとれた赤ワイン。
スペックやサラミ、ロースト肉、鶏肉、
ポークチョップなどと相性が良い。

濃厚なルビー色。スパイスや森に自生
するベリー、スミレを感じさせる香り。
力強く複雑な味わい。柔らかなタンニ
ンとまろやかな口当たりで、フィニッ
シュは心地の良い酸味とスパイス香が
広がる。スペックやサラミ、赤身肉、
狩猟肉、鹿肉、香りの強いチーズとと
もに。

ガーネットの輝きを持つ濃いルビー
色。かすかにハーブやカシスを感じる
ノートに、温かみと果実味のあるブー
ケ。カベルネの酸味と豊かなタンニン、
メルローのふくよかさと芳醇さが見事
に調和。レアにローストした牛肉やラ
ム、しっかりした味付けの煮込み料
理、狩猟肉、熟したチーズなどと。

オーベルケルシュバウムの単一畑の
厳選したブトウを使用。緑の輝きを持
つ濃い麦わら黄色。熟したグレープフ
ルーツやベルガモットの香りに、イラ
クサや火打石のヒント。フレッシュな
酸味と複雑な風味のバランスが絶妙。
ワイン単体で、また甲殻類やクリエイ
ティブな魚料理、アジア料理などと。

ガーネットの輝きを持つ明るいルビー
色。野生のベリーやチェリーなどフ
レッシュで魅力的な芳しい香り。口の
中で果実味が溢れるこくのあるリッチ
な味わい。狩猟肉、ロースト、ミート
ソースのパスタ、チロルの地方料理で
ある大麦のスープ「ポーヴェロ」と。

バーテナウの単一畑。オークの大樽
で発酵。しっかりとした骨格と複雑な
ブーケ、滑らかな口当たり、豊かな酸味
と芳醇な風味が広がる非常にエレガン
トなワイン。魚介類、甲殻類、白身肉、
鶏肉とともに。

濃いルビーガーネット色。森に自生す
る小さなベリーやブラックチェリーな
どの甘く魅惑的な香り。まろやかで温
かみがあり、複雑ながらも調和のとれ
た味わい。口当たりは滑らかで広がり
を感じる。熟成によって深みが増すポ
テンシャルを持つ。赤身肉、ラム、鶏
肉、狩猟肉、鹿肉などと良く合う。

コルベンホフの単一畑。緑色の輝き
を持つ黄金黄色。熟したアプリコット
や桃、ライチやマンゴー、パッションフ
ルーツなどの南国系果実の豊かな香
り。フルボディの芳醇な味わい。心地
良い酸味で、フィニッシュはドライでエ
レガント。ワイン単体で、また甲殻類、
牡蠣、フォアグラ、魚料理とも。

バーテナウの単一畑。濃いルビー色。
桜桃やラズベリーの香りが、かすかな
バニラやスパイス香によってさらに深
みを増す。エレガントな酸味と甘い
タンニン、リッチな風味の素晴らしい
ハーモニーが口に広がる。赤身肉、鹿
肉などの狩猟肉、マイルドな味のチー
ズなどと相性が良い。

明るく澄んだストロベリーレッド色。
上質な白ワインのような爽やかさと芳
香、若飲みタイプのフレッシュな赤ワ
インのような果実味とまろやかさを持
つ。生き生きとした酸味とフルーティ
な味わいが口の中に広がる。アペリ
ティフ、スモークした魚、白身肉、ボ
リート・ミストなどと共に。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

赤／ミディアムボディ

白 ⁄ 辛口

赤／フルボディ

白 ⁄ 辛口

赤／フルボディ

赤／ミディアムボディ

ロゼ ⁄ 辛口

ピノ・ネロ

ピノ・ビアンコ

ピノ・ネロ

ゲヴェルツトラミネール

ピノ・ネロ

スキアーヴァ主体にラグレイン

ラグレイン

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

セメントタンクと大樽（古樽）
で8か月

オークの大樽にてシュールリー
12か月＋瓶内6か月

バリックにて12か月、のちオーク
の大樽にて6か月＋瓶内1年

ステンレスタンクにてシュールリー
8か月

バリックにて12か月、のちオーク
の大樽にて10か月＋瓶内1年

セメントタンク8か月

ステンレスタンク5か月

タイプタイプ

ぶどう品種ぶどう品種

原産地呼称原産地呼称

熟成熟成

赤／ミディアムボディ白 ⁄ 辛口

ラグレインソーヴィニヨン

D.O.C.D.O.C.

セメントタンク8か月オークの大樽にてシュールリー
8か月

750ml  2,600

オーナー マーティン・フォラドーリ・ホフスタッター

LAGREIN

KIRCHEGG

KOLBENHOFER SCHIAVA

MECZAN PINOT NERO

OBERKERSCHBAUM VIGNA SAUVIGNON

LAGREIN ROSÉKOLBENHOF VIGNA GEWÜRZTRAMINER

RISERVA MAZON PINOT NERO

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

メルロー80％、カベルネ・
ソーヴィニヨン20％

D.O.C.

ステンレスタンク10か月＋
瓶内12か月～ 24か月

BARTHENAU VIGNA
S. URBANO PINOT NERO

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 1312



RONCO DEI TASSI

750ml 6

750ml  2,800 750ml  3,000

750ml  2,800

750ml  3,200

1500ml  11,000750ml  4,800

1500ml  8,000750ml  3,500

4948657 403217

4948657 403224

4948657 403231

4948657 403262
4948657 403286

4948657 403200

4948657 403248

750ml 6

750ml 6

  750ml 6
1500ml 6

緑の輝きを持つ濃い麦わら黄色。柑橘
類や、リコリスのスパイシーさや熟した
洋ナシのニュアンスがスイートアーモン
ドへと繋がる幅広い香り。フレッシュ
で柔らかくボディのある優しい口当た
りのエレガントなワイン。ハーブをき
かせた料理、魚介料理、白身肉と好相
性。アジア料理や焼き鳥とも。

ピンク色の輝きを持つ麦わら黄色。
花や果実の繊細な香りが、エレガント
さと上質さを表している。味わいはフ
レッシュで柔らかくふくよか。アペリ
ティーヴォに最適で、冷たい前菜、パ
スタ、リゾット、しっかりした味のソー
スをかけた魚介料理、白身肉などとも
相性抜群。

明るい黄金の輝きを持つ濃い麦わら
黄色。シナモンやナツメグなどのスパ
イシーさに、花やアプリコット、桃など
の果実味溢れる複雑で芳醇なアロマ。
しっかりした酸味ながらも滑らかな口
当たりで余韻は長い。アペリティー
ヴォ、プロシュット、スープ、パスタ、リ
ゾット、魚介類、甲殻類などと。

麦わら黄色。ピーマンや桃、トロピカ
ルフルーツを思わせる香り。ドライで
骨格があり、アロマティックな味わい。
パスタやリゾット、魚介料理、白身肉
（特に鶏肉のサフランソース）、アスパ
ラガス、オムレツと相性が良い。

緑がかった明るい麦わら黄色。カモ
ミールやアカシアなどの花や、リンゴ
やアプリコットなどの新鮮な果実の繊
細で優美な芳香。酸味を感じバランス
がとれた風味豊かな味わい。生魚、前
菜、寿司、牡蠣、ソースがかかった魚
介料理、ボイルした魚、キノコ、スープ
（特にクリームスープ）と。

ガーネットの輝きを持つ濃いルビー
レッド色。口に含むと、豊かな果実の
芳しい香りが鼻腔に広がり、さらに複
雑さを増す。まろやかで力強い濃厚な
味わいが、心地よい長い余韻へと続
く。風味豊かなプリモ・ピアット、赤身
肉、味付けしたチーズと相性が良い。

麦わら黄色。繊細でエレガントなアロ
マ。フレッシュな果実味から、熟成に
よって豊かでスパイシーな味わいへと
変化する。バランスのとれた深みとコ
クを楽しめる。プリモ・ピアット、魚料
理、白身肉、味付けしたチーズなど、
しっかりとした味わいの料理と。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

赤／フルボディ

ロゼ ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ソーヴィニヨン・ブラン

リボッラ・ジャッラ

メルロー 60%、カベルネ・
ソーヴィニヨン30%、カベルネ・
フラン10%

フリウラーノ

ピノ・ビアンコ 40～50%、
フリウラーノ30～40%、マル
ヴァジア20%

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

ステンレスタンク＋瓶内1か月

ステンレスタンク＋瓶内1か月

バリック（新樽８０%、古樽
20%）にて30か月＋瓶内

ステンレスタンク

フランス産バリックとステンレス
タンクにて8か月＋瓶内6か月

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ピノ・グリージョ

マルヴァジア

D.O.C.

D.O.C.

ステンレスタンク

ステンレスタンク＋瓶内1か月

750ml  2,800

CJARANDON

RIBOLLA GIALLA

SAUVIGNON

FRIULANO PINOT GRIGIO

FOSARIN

MALVASIA

750ml 6 750ml 6

1500ml 6
  750ml 6

4948657 403279
4948657 403258

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 1514



ZENATO

750ml 6

750ml  1,800

750ml  2,600

1500ml  16,500750ml  6,500
4948657 403002

4948657 403026

4948657 403439
4948657 403019

4948657 403040

750ml 6

750ml 6

緑色の輝きを持つ麦わら黄色。フレッ
シュで複雑なアロマが口中に広がる。
ドライアップル、パイナップルから洋ナ
シやバニラの香りへと変化する。味わ
いはふくよかで、長い余韻を楽しめる。
アペリティーヴォとして最適、また前
菜、魚料理、冷たい料理などにも。

ポデーレ・マッソーニの単一畑。明る
い輝きを持つ黄金色。花や柑橘類、南
国系果実、スパイス、バニラなどの豊
かな芳香。優れたバランスでミネラル
感と深みのある味わい。熟成に適して
いる。ホワイトソースのパスタ、リゾッ
ト、中熟のチーズ、湖魚料理などと。

ルビーレッド色。アーモンドやスミレの
繊細なヒントから、モレロチェリーやベ
リー系果実を想わせる芳しいアロマへ
と続く。しっかりとした骨格と豊かな
風味が口中に広がり、心地よい余韻が
長く続くパスタ料理、赤身肉のロース
トやグリルとともに。

明るいパープルの輝きを持つコーラル
ピンク色。花やラズベリー、スグリなど
の新鮮な赤い果物の香りがフレッシュ
を際立たせている。繊細でバランスの
とれた味わい。アペリティーヴォとして
最適。プリモ・ピアット、湖魚や白身
肉とも好相性。

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

ロゼ ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

コルヴィーナ 65%
ロンディネッラ 25%
モリナーラ10%

トレッビアーノ・ディ・ルガーナ

D.O.C.

D.O.C.

ステンレスタンク

ステンレスタンク4～5か月、
瓶内2～3か月

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

赤／ミディアムボディ

トレッビアーノ・ディ・ルガーナ

コルヴィーナ・ヴェロネーゼ85%
ロンディネッラ10%
コルヴィノーネ5%

D.O.C.

D.O.C.

新樽とトノーにて約6か月、
瓶内12か月

オークの大樽で12か月

750ml  2,400

LUGANA SAN BENEDETTO

BARDOLINO CHIARETTO

LUGANA SERGIO ZENATO RISERVA

VALPOLICELLA SUPERIORE

1500ml 1
  750ml 6

750ml 6 750ml 64948657 403071 4948657 403453

金色を帯びた濃い麦わら黄色。上品で
クリーミーな泡が持続する。桃や柑橘
類のヒント、洋ナシやリンゴを感じる
白い花の芳香がスムースな感触ととも
に心地よく広がる。バランスの取れた
生き生きとした味わいで、シルキーな
酸味が芯とフレッシュさを与えている。
アペリティーヴォや食事全般に。

明るく生き生きとした麦わら黄色。上
質でしっかりとした泡が立ち上る。熟
したパイナップルやトロピカルフルー
ツ、イースト由来のアーモンドやパンな
どの繊細で果実味を感じるアロマ。ミ
ネラル感溢れる豊かな味わい。アペリ
ティーヴォや食事全般と良く合う。

タイプ タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

原産地呼称 原産地呼称

熟成 熟成

白／発泡／辛口 白／発泡／辛口

トレッビアーノ・ディ・ルガーナ トレッビアーノ・ディ・ルガーナ

I.G.T. D.O.C.

瓶内 24か月 瓶内 64か月

750ml  3,500 750ml  6,500

LUGANA METODO CLASSICO BRUT LUGANA METODO CLASSICO
PAS DOSÉ

4948657 403460750ml 6

明るいスミレ色の輝きを持つコーラル
ピンク色。白い花やラズベリー、ワイル
ドストロベリー、カラントなど新鮮な赤
いフルーツの香り。デリケートでバラン
スの取れた、フレッシュでミネラル溢れ
る味わい。アペリティーボやプリモピ
アット、湖魚や白身肉と相性抜群。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

ロゼ／辛口

ロンディナイア、ピノ・ネロ、
カベルネ・フラン

I.G.T

ステンレスタンク

750ml  2,200

ROSÉ SAN BENEDETTO

1716



オーナー ゼナートファミリー

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

コルヴィーナ・ヴェロネーゼ
80%、ロンディネッラ10%、
オゼレータ10%、クロアティーナ

D.O.C.G.

3～4か月陰干し（アパッシメ
ント）、スラヴォニア産オーク
の大樽で36か月以上＋瓶内
数か月

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO SERGIO ZENATO RISERVA

1500ml  40,000750ml  19,000
4948657 4034461500ml 1

明るく深みのあるルビー色。熟成で
ガーネット色へと変化。チェリー、マラ
スカチェリー、森の果実などに、濃厚
でスパイシーなブーケ。しっかりとし
た骨格で複雑味がありふくよかな味わ
い。狩猟肉のロースト、赤身肉のグリ
ル、熟成チーズと。瞑想ワインにも。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

コルヴィーナ80%、ロンディ
ネッラ10%、オゼレータ、
クロアティーナ10%

D.O.C.G.

約4か月陰干し（アパッシメ
ント）、オークの大樽にて4年
以上＋瓶内1年以上

  750ml 6 4948657 403033

RIPASSA VALPOLICELLA RIPASSO
SUPERIORE

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO

750ml  3,600

1500ml  22,000750ml  9,000

4948657 403057

4948657 403422

750ml 6

1500ml 1

アマローネの絞り粕を入れて再発酵さ
せたワイン。濃いルビーレッド色。ブ
ラックチェリーやプラムなどの芳醇な
アロマにチョコレートやスパイスを感
じるエレガントなタンニン。スムースな
口当たりでバランスの良いまろやかな
味わい。狩猟肉、グリルやローストし
た肉、味付けしたチーズなどと。

熟成でガーネット色へと変化。チェ
リーやドライフルーツ、プラムなどのエ
レガントでスパイシーな香り。月桂樹、
リキュール漬けのチェリーなどの味わ
いで口当たりはまろやか。バランスが
非常に良く長期熟成に最適。狩猟肉
のロースト、熟成チーズと。単体でも。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

コルヴィーナ・ヴェロネーゼ85%
ロンディネッラ10%
コルヴィノーネ5%

D.O.C.

フランス産トノーで18～19か月、
瓶内6か月

4948657 403064  750ml 6

4948657 403095750ml 6

ルビー色。ブラックベリーやブラック
チェリーなどの赤いフルーツの香り。
コルヴィーナ由来のしっかりとしたミネ
ラルとフレッシュさ、メルロー由来のま
ろやかで甘やかなタンニンを感じる、
バランスの良い味わい。典型的な地中
海料理、ローストやグリルした肉やサ
ラミと相性が良い。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

コルヴィーナ50％、メルロー
50％

I.G.T.

トノーと大樽にて12か月＋
瓶内6か月

750ml  3,000

CORMÌ

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 1918



MONTEVERTINE

チェリーやオレンジピール、薪の香り、
大地香に、ほのかにフレッシュオレガ
ノなどのアロマが混ざり合う。まろや
かな味わいに、ほどよいタンニンが広
がり、心地よい余韻へと続く。サラミ
やパスタ、グリルした肉料理とともに。

チェリーやプラム、オレガノ、コーヒー
などの芳醇で洗練されたアロマに、ほ
のかなナッツのニュアンスが優雅に口
中に広がる。味わいは深くリッチで、
甘い果実に研ぎ澄まされたバランスと
酸味、タンニンが複雑で長い余韻へと
繋がる。

チェリーや赤いプラムの香りに、ほの
かにオレンジピールやコーヒー、フレッ
シュなハーブ、セダー香が調和する。
深みのあるふくよかな味わいで、酸味
やタンニン、土地香が感じられ余韻が
持続する。サラミ、グリル肉、パスタ、
煮込み、魚のブイヤベースなどと。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

サンジョヴェーゼ

I.G.T.

スラヴォニア産オークの樽
12か月のちアリエ産バリック
12か月＋瓶内6か月

1500ml 3
750ml  9,800 1500ml  22,000

4948657 401848
 750ml 6 4948657 401817

750ml  5,500
750ml 6 4948657 401824

1500ml 3
750ml  22,000 1500ml  48,000

4948657 401831
 750ml 6 4948657 401800

PIAN DEL CIAMPOLO

LE PERGOLE TORTE

MONTEVERTINE

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

赤／ミディアムボディ

サンジョヴェーゼ 90%
カナイオーロ 5%
コロリーノ5%

I.G.T.

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成熟成

赤／フルボディ

サンジョヴェーゼ 90%
カナイオーロ 5%
コロリーノ5%

I.G.T.

スラヴォニア産とアリエ産の
樽24か月＋瓶内6か月

スラヴォニア産オーク樽12か月
＋瓶内6か月

オーナー マルティーノ・マネッティ

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 2120



TENUTA DI BISERNO

輝きを持つ明るい黄色。熟したリンゴ
やピンクグレープフルーツなどの柑橘
系ニュアンスの生き生きとした香り。
繊細ながらもきりりと引き締まった味
わいで、アフターはヴィオニエなどのま
ろやかでこくのある果実を思わせ、塩
味とミネラルのバランスが素晴らしい。

赤いベリー系の果実やコーヒー、リコ
リス、カシスなどの複雑ながらもエレ
ガントで芳醇な香り。果実味あふれる
ふくよかな味わいと、きめの細かいシ
ルキーなタンニンで、バランスの良い余
韻が続く。

赤い果実やスパイス、粉砕したコー
ヒー豆などの複雑で甘美な香り。ベル
ベットのような滑らかなタンニンと深み
のあるリッチな風味が広がる。心地よ
い酸味とミネラルを豊富に感じるバラ
ンスがとれた味わい。余韻は長くエレ
ガント。

ブラックベリーやプラムにかすかにス
パイスが香る。生き生きとしたフレッ
シュさとバランスがとれた味わい。柔ら
かく心地よいタンニンと滑らかな口当
たりで、スムースなフィニッシュを楽し
める。

タイプ タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

原産地呼称 原産地呼称

熟成 熟成

赤／フルボディ 赤／フルボディ

カベルネ・フラン、メルロー、
カベルネ・ソーヴィニヨン、
プティ・ヴェルド

カベルネ・フラン、メルロー、
カベルネ・ソーヴィニヨン、
プティ・ヴェルド

I.G.T. I.G.T.

フランス産バリック（新樽
とセカンドフィル）と残りを
ステンレスタンク＋瓶内6か月

85%をフランス産バリックの
新樽で、15％をセカンドフィル
のバリックで15か月＋瓶内6
か月

750ml  3,500

750ml  7,800

750ml  3,800

750ml  22,000

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

4948657 402043

4948657 402029

4948657 402036

4948657 402012

OCCHIONE

IL PINO DI BISERNO BISERNO

INSOGLIO DEL CINGHIALE

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

白／辛口

ヴェルメンティーノ90％、
その他白ブドウ10％

I.G.T.

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成
熟成

赤／ミディアムボディ

シラー、カベルネ・フラン、
カベルネ・ソーヴィニヨン、
メルロー、プティ・ヴェルド

I.G.T.

40%をフランス産オークの
バリック（古樽）で4か月、
残りはステンレスタンク

ステンレスタンク

オーナー ロドヴィコ・アンティノリ侯爵（右）、ピエロ・アンティノリ侯爵（左）

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 2322



CANTINE DEI

ガーネットを帯びたルビーレッド色。
プラムやラズベリー、黒スグリなどの果
実のエレガントかつ芳醇なアロマに、
スミレの花、下草、スパイスのヒント
がある。バランスに優れた骨格があり、
細やかなタンニンがある繊細な味わ
い。長く深い余韻が印象的。

輝きのある麦わら黄色。トロピカルフ
ルーツや白い花、黄色い花のフレッ
シュで複雑なアロマ。良好な酸とミネ
ラルがあり、骨格を支えてくれている。
クリスピーな味わいが心地よい。

強く深いルビーレッド。熟した赤果実、
ジャム、スパイスのアロマが広く深く
広がる。口に含むと香りと味わいが完
全に調和。熟れたタンニンあり、適度
なアルコールと酸味がエレガントさと
緻密さを生み出す。ミネラルを感じる
長い余韻が続く。

生き生きとしたルビーレッド色。フレッ
シュでフルーティーなアロマ。タンニン
は充分で、きめ細やか。若いうちから
も楽しめるが、5年ほどの熟成も期待
できる。

輝きのあるルビーレッド色。熟成とと
もにガーネットを帯びる。熟したチェ
リー、プラムのアロマにスミレの花の
ニュアンス。骨格は完全なる調和があ
り、エレガント。力強いフルボディで、
滑らかなタンニンがあり、良好な酸と
のバランスに優れる。長い余韻を伴う。

アンバーのハイライトがある黄金色。
ドライフルーツやアーモンドペースト、
アカシアのはちみつ、アプリコットの
アロマ。口に含むと爽やかな甘みが広
がるフレッシュな味わい。

深いルビーレッド色。ブラックベリー
やブラックチェリーのジャムを想わせる
アロマにバルサミックやスミレの花、
スパイス、タバコ、ブラックペッパー、
バニラのニュアンス。力強く濃厚な果
実味と目の詰まったタンニンがあり、
長期の熟成に耐えうる。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

淡いピンク色。チェリーやストロベ
リー、ラズベリーなどの赤い果実やオ
レンジの花を想わせる柔らかなアロマ。
十分な酸があり、クリスピーな味わい。

タイプ

タイプ タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称 原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成 熟成

熟成

赤／フルボディ

赤／ミディアムボディ 赤／ミディアムボディ

白／デザートワイン／極甘口

サンジョヴェーゼ

サンジョヴェーゼ、カナイ
オーロ

サンジョヴェーゼ、カナイ
オーロ

マルヴァジア、グレケット

D.O.C.G.

D.O.C. D.O.C.G.

D.O.C.

大樽にて20か月以上＋瓶内

ステンレスタンク 50Hl のスラヴォニア産大樽
にて18か月以上＋瓶内6か月

小樽にて48か月以上＋瓶内

750ml  8,800

750ml  2,400

4948657 403569

4948657 403514

750ml 6

750ml 6

750ml  8,800

750ml  2,400

750ml 6

750ml 6

4948657 403545

4948657 403507

750ml  13,000

750ml  2,400 750ml  3,600

375ml  9,500
4948657 403552

4948657 403521 4948657 403538

4948657 403576750ml 6

750ml 6 750ml 6

375ml 6

MARTIENA TOSCANA BIANCO

ROSSO DI MONTEPULCIANO VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

VIN SANTO DI MONTEPULCIANO

ROSA TOSCANA ROSATO

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

赤／フルボディ

白／辛口

サンジョヴェーゼ

トレッビアーノ、マルヴァジア、
グレケット

D.O.C.G.

I.G.T.

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

赤／フルボディ

ロゼ／辛口

サンジョヴェーゼ、メルロー、
カベルネ・ソーヴィニヨン、
プティ・ヴェルド

サンジョヴェーゼ

I.G.T.

I.G.T.

一部バリックにて24か月＋
瓶内

ステンレスタンク

トノーにて20か月以上＋瓶
内12か月

ステンレスタンク

BOSSONA VINO NOBILE DI 
MONTEPULCIANO RISERVA

MADONNA DELLE QUERCE VINO 
NOBILE DI MONTEPULCIANO

SANCTA CATHARINA 
TOSCANA ROSSO

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 2524



CORTONESI

ラ・マンネッラの単一畑の最も古い
（樹齢37年以上）サンジョヴェーゼか
ら造られるブルネッロ・ディ・モンタル
チーノ・リゼルヴァ。ブラックプラムや
ブラックチェリー、カシスに、スパイス、
甘いタバコ、バルサム系ハーブなどの
香りが複雑に混ざり合う。グレートヴィ
ンテージイヤーのみの生産。

イチゴやラズベリーなどの赤い果実の
中にクリーミーなミネラルのヒントを感
じる。上質なタンニンにフィニッシュは
フレッシュ。バランスの取れたミディア
ムボディのワイン。

ラ・マンネッラの単一畑。ドライチェ
リーやブラックカラント、プラムなどの
ブラック系果実が、トーストアーモンド
やハーブなどの優しいスパイスのニュ
アンスへと繋がる。甘いチェリーのア
フターフレーバーが心地よい。

ポッジャレッリの単一畑。ブラック系
果実やバルサム系ハーブの香り。しっ
かりとしたタンニンと瑞々しい酸味に
続き、ガレストロ由来の火打石や礫岩
のニュアンスが広がる、モンタルチー
ノのテロワールを感じられるワイン。

ラ・マンネッラの単一畑。2011年に
植樹された最も若いサンジョヴェーゼ。
赤いベリー系果実やアーモンド、プラ
ムなどの芳しい香り。しっかりとしたス
トラクチャーで、ラ・マンネッラの中で
も個性が際だったワインのひとつ。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

赤／フルボディ

赤／ミディアムボディ

赤／フルボディ

赤／フルボディ

赤／ミディアムボディ

サンジョヴェーゼ

サンジョヴェーゼ

サンジョヴェーゼ

サンジョヴェーゼ

サンジョヴェーゼ

D.O.C.G.

I.G.T.

D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C.

スロヴェニア産オークの大樽
にて36か月

スロヴェニア産オーク樽にて
5か月

スロヴェニア産オークの大樽
にて48か月

500Lのフランス産オークの
トノーで24 か月

スロヴェニア産の 30Hl の
オーク樽にて12か月

4948657 403712

750ml  19,000

750ml  2,400 750ml  3,300

750ml  6,800 750ml  13,000

750ml 6

750ml 6

750ml 6 750ml 6

750ml 6

4948657 403743

4948657 403705

4948657 403729 4948657 403736

TOSCANA ROSSO LèONUS ROSSO DI MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO 
POGGIARELLII

BRUNELLO DI MONTALCINO
LA MANNELLA

BRUNELLO DI MONTALCINO
RISERVA

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 2726



IL POLLENZA

750ml 6

750ml  2,500 750ml  2,500

750ml  3,000750ml  2,500

750ml  4,800 750ml  12,000

4948657 402326

4948657 402302

4948657 401114

750ml 6

750ml 6 4948657 402333 750ml 6

750ml
750ml

ほのかに黄緑色を残した淡い麦わら
色。グレープフルーツやライムなどの、
柑橘系のフレッシュで爽やかな酸味と
繊細さを兼ね備えた白ワイン。魚介料
理やサラダ、白身肉、チーズと共に。

緑がかった黄金色。白い花や青リンゴ
の香り。フレッシュさ、果実味があり
後味はドライな白ワイン。魚介料理や
白身肉、チーズと共に。

濃いルビー色。ブラックベリーのジャ
ムを思わせるような豊かな果実の味と
香り。しっかりとしたタンニンで力強
い味わいの赤ワイン。炭火で焼いた赤
身肉や熟成チーズとの相性抜群。ハン
バーグやミートソースのパスタ等の気
軽な肉料理とも楽しめる。

淡いサーモンピンク色。フルーティー
な香り。フレッシュで爽やかな酸味が、
スマートでしっかりした味わいを感じさ
せる。野菜料理や軽めのチーズ、ハム
類、魚介料理などとの相性が良い。

紫色を帯びた濃いルビー色。ブラック
ベリーやフルーティさを残しながらも
スモーキーな味わい。渋みと酸味のバ
ランスがとても良い。ローストビーフや
ステーキ等の赤身肉、熟成チーズなど
と共に。グレートヴィンテージイヤー
のみの生産。

紫色を帯びた濃いルビー色。グラスに
注ぐとともに立ち上がる圧倒的な香
り。ほどよく溶け込んだ豊富なタンニ
ンと凝縮感のある深い味わい。酸味と
タンニンのバランスが心地よく、長い
余韻を楽しめる。コクのあるチーズや、
香草風味の骨付き肉のグリル等しっか
りした肉料理と共に。

タイプ

タイプタイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成熟成

熟成

赤 ⁄ フルボディ

白 ⁄ 辛口白 ⁄ 辛口

リボーナソーヴィニヨンブラン

赤 ⁄ フルボディ

I.G.T.

D.O.C.I.G.T.

I.G.T.

フランス産トノー樽で18か月

ステンレスタンクにて6か月、
のちバリックで数か月＋瓶内
3か月

コンクリートタンクにて6か月、
のち大樽で2か月＋瓶内3か月

フランス産トノー樽で10か月

カベルネ・ソーヴィニヨン60%、
メルロー20%、カベルネ・フラン
15%、プティ・ヴェルド5% 

カベルネ・ソーヴィニヨン80%
カベルネ・フラン20%

BRIANELLO

DIDI

COSMINO

ANGERA

PORPORA

IL POLLENZA

タイプ タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

原産地呼称 原産地呼称

熟成 熟成

ロゼ ⁄ 辛口 赤 ⁄ フルボディ

I.G.T. I.G.T.

ステンレスタンク6か月 50%をフランス産オーク樽
で12か月＋瓶内12か月

モンテプルチアーノ50％、ピノ・
ノワール25%、シラー25%

メルロー 50％
モンテプルチアーノ50%

750ml 6 4948657 402296

750ml 6 4948657 402319

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 2928



ROCCAFIORE

750ml 6

750ml  1,800

750ml  1,800

375ml  3,500

750ml  1,800

4948657 402821

4948657 402838
4948657 401312

4948657 401305

4948657 401398

4948657 401367 750ml 6

金色を帯びた麦わら黄色。白い花やピ
ンクグレープフルーツ、青リンゴなどの
生き生きとした香り。辛口で爽やかな
飲み口。豊かなミネラル感と余韻の長
い優しい味わいが魅力。前菜や地中
海伝統のプリモ・ピアット、サフラン風
味の海老とズッキーニのリゾットと。

金色を帯びた黄色。パイナップルや黄
リンゴ、小さい黄色い花、甘いスパイ
スのほのかな香り。味わいは豊かで柔
らかく上品で複雑。野菜メインのプリ
モ・ピアット、白身肉、ソフトまたはセ
ミハードのチーズと最適で、ウサギの
鞍下肉のローストとも好相性。

美しいルビー色。プラムや赤フサスグ
リ、サクランボの果実香に続いてタバ
コや甘草の香りが感じられる。洗練
されたタンニン、素晴らしい骨格とボ
ディ。サラミ系の前菜や赤身肉の料
理、ローストやグリルの肉料理に最
適。

輝きのあるルビー色。ベリーやハーブ
から熟したプルーンへと続くはっきり
とした香りが広がり、見事な余韻へと
続く。心地よい酸と柔らかなタンニン
のバランスが取れた、風味豊かな味わ
い。サラミや肉のラグーソースのプリ
モ・ピアット、セミハードのチーズと。

琥珀の輝きを持つ明るい金色。アプリ
コットやいちじく、デーツ、砂糖漬けの
柑橘類、ミントやマートル、ローリエな
どの地中海常緑低木の豊かで複雑な
香り。甘みの中に、フレッシュさとミネ
ラルの絶妙なバランスが感じられ、豊
かな芳香が長く続く。複雑さとエレガ
ンスのハーモニーが心地よい。

赤褐色がかった薄いピンク色。ラズベ
リーやザクロなどの繊細さのある、上
質でエレガントな香り。凜とした心地
よさとミネラルを感じる、フレッシュで
風味豊かな味わい。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

赤／ミディアムボディ

白／デザートワイン／極甘口

ロゼ／辛口

白 ⁄ 辛口

赤／ミディアムボディ

グレケット・ディ・トーディ

サンジョヴェーゼ

モスカート・ジャッロ

サンジョヴェーゼ

グレケット・ディ・トーディ

サンジョヴェーゼ

I.G.T.

I.G.T.

I.G.T.

I.G.T.

I.G.T.

I.G.T.

スラヴォニア産オークの大樽
で12か月＋瓶内4か月

スラヴォニア産オークの大樽
で24か月＋瓶内6か月

ステンレスタンク6か月＋瓶内
1か月

ステンレスタンク6か月＋瓶内
3か月以上

ステンレスタンク6か月＋瓶内
1か月

ステンレスタンク12か月＋瓶内
2か月

BIANCO FIORDALISO

ROSSO MELOGRANO

COLLINA D’ORO

ROSATO

FIORFIORE

IL ROCCAFIORE

1500ml 3
750ml  3,000 1500ml  6,000

4948657 401343
 750ml 6 4948657 401329

1500ml 3
750ml  2,600 1500ml  5,500

4948657 401350
 750ml 6 4948657 401336

375ml 6

750ml 6

750ml  3,500
4948657 401374750ml 6

ルビー色の明るい輝きを持つガーネッ
ト色。熟したプラムや甘いスパイス、
小さい赤い果実、タバコ、リコリスな
どの複雑なアロマ。しっかりとした骨
格で、力強く柔らかな滑らかな味わい
で、長く調和の取れた余韻を楽しめる。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

I.G.T.

スロヴェニア産オークの大樽
とフランス産バリックにて
24か月＋瓶内6か月以上

サンジョヴェーゼ40％、サ
グランティーノ30％、モン
テプルチアーノ30％、

PROVA D'AUTORE

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 3130



CANTINE MUCCI

緑がかった黄色麦わら色。黄桃やトロ
ピカルフルーツの豊潤な香り。フレッ
シュで調和のとれた味わい。魚介類や
野菜の前菜、白ワインのソースを使っ
た料理との相性抜群。

チェリーレッド色。チェラスオーロらし
いフルーティな香りとほんのりとしたタ
ンニン、 すっきりとした爽やかな甘み
で、フルボディで柔らかい口当たりを楽
しめる。フレッシュで軽めの料理、パ
スタ、白身肉、グリルした魚料理と良
く合う。

すみれがかった濃いルビー色。繊細な
アロマとまろやかな味わいが心地よく、
程よい酸味とタンニンのバランスがと
れたいきいきとした赤ワイン。パスタ
やライス、ローストした肉料理ととも
に。

淡い黄色。トロピカルフルーツを思わ
せるフローラルな香り。フレッシュか
つ華やかな香りで、あらゆる地中海料
理とベストマッチ。アペリティフとして
も最適。

タイプ タイプ

タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称 原産地呼称

原産地呼称

熟成 熟成

熟成

白／辛口 白／辛口

赤／ミディアムボディ

トレッビアーノ ペコリーノ

モンテプルチアーノ

D.O.C. I.G.T.

D.O.C.

ステンレスタンク ステンレスタンク

トノーと大樽にて12か月＋
瓶内6か月

750ml  1,300 750ml  1,300

750ml  1,300750ml  1,300

750ml 6 750ml 6

750ml 6750ml 6

4948657 403903 4948657 403910

4948657 4039344948657 403927

TREBBIANO D’ABRUZZO

CERASUOLO D’ABRUZZO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

PECORINO TERRE DI CHIETI

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

ロゼ／辛口

モンテプルチアーノ

D.O.C.
熟成

ステンレスタンク

オーナー  ムッチファミリー

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 3332



ANTONIO CAGGIANO

750ml 6

1500ml  9,000 1500ml  9,000750ml  2,800 750ml  2,800

750ml  2,500
4948657 403132

  750ml 6
4948657 403194
4948657 403101

750ml
750ml

麦わら黄色。白い花や熟した果物の芳
しい香りに、ミネラルのニュアンスを感
じる。柔らかく繊細な味わいで、スパ
イスやタバコなどのアロマの長い余韻
を楽しめる。繊細な味付けの魚料理や
フレッシュチーズと相性が良い。

濃い麦わら黄色。パイナップルやバナ
ナ、リンゴなどのフレッシュな果実味
溢れる香り。しっかりとした骨格で、
バランスの取れたふくよかで力強い味
わい。魚介や甲殻類を使ったリゾット
やパスタ、魚介類や甲殻類のメイン
ディッシュと相性抜群。

明るく淡いピンク色。フレッシュなチェ
リーやカラント、ザクロなどの果実味
溢れる香りに、イヌバラなどの花の
ニュアンスを感じる。生き生きとしたフ
レッシュさと繊細な風味が印象的なロ
ゼワイン。アペリティーヴォ、トマトを
使ったプリモピアット、魚介のスープ、
ピッツアと好相性。

明るい黄色。トロピカルフルーツや桃、
アーモンドの花などの芳しい香り。バ
ランスの取れたドライな味わいで、アー
モンドの風味の心地良い余韻へと繋
がる。前菜や魚料理、白身肉などと相
性が良い。

濃いルビー色。ブラックプラムや赤い
ベリーなどの森の果実の香りが、黒コ
ショウやピーマンなどの長い余韻へと
繋がる。口当たりは温かくソフトでフ
レッシュ、しっかりとしたタンニンでバ
ランスの取れた味わい。狩猟肉を使っ
たプリモ・ピアット、肉料理、ほどよく
熟成させたチーズなどと。

黄金色。花やドライフルーツ、スパイ
スなどの複雑な香り。フレッシュさと
ともに、リッチでコクがあり温かみを
感じる、しっかりとした骨格の風味豊
かな味わい。魚介類や甲殻類の料理、
フレッシュチーズと相性抜群。

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

ロゼ ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

赤／ミディアムボディ

白 ⁄ 辛口

ファランギーナ

アリアニコ・ディ・タウラージ

グレコ・ディ・トゥーフォ

アリアニコ・ディ・タウラージ

フィアーノ・ディ・アヴェリーノ

I.G.T.

I.G.T.

D.O.C.G.

D.O.C.

D.O.C.G.

ステンレスタンク＋瓶内3か月

ステンレスタンク

ステンレスタンク＋瓶内3か月

バリックにて4～6か月

ステンレスタンク＋瓶内3か月

FIAGRE CAMPANIA BIANCO

BÉCHAR FIANO DI AVELLINO

FALANGHINA CAMPANIA BIANCO

ROSA SALAE CAMPANIA ROSATO

DEVON GRECO DI TUFO

TAURI’ IRPINIA AGLIANICO

750ml  2,500
750ml 6 4948657 403125

  750ml 6
4948657 403804
4948657 403118

750ml  2,500
4948657 403170750ml 6

750ml  2,700
4948657 403149750ml 6

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

白 ⁄ 辛口

I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内3か月

フィアーノ・ディ・アヴェリーノ70%
グレコ・ディ・トゥーフォ30%

1500ml 1 1500ml 1 

3534



750ml
750ml

SALAE DOMINI IRPINIA CAMPI TAURASI VIGNA MACCHIA DEI GOTI

750ml   4,200

500ml   6,000

4948657 403163

4948657 403187

750ml 6

500ml 6

濃いルビー色。森の黒い果実や赤いベ
リー系の果実に、リコリスやバニラが
混ざり合う複雑で芳醇な香り。力強く
エレガント、まろやかな口当たりで、甘
いタンニン、フレッシュ、余韻は長く心
地良い。

濃いルビー色。果実味やスパイス、
ローストしたナッツなどに、リコリスの
ニュアンスの複雑なアロマが広がる。
まろやかで繊細な口当たりで、旨みの
あるタンニンが混ざり合う。赤身肉や
狩猟肉などと相性が良い。

黄金色。ドライアプリコットや砂糖漬
けの柑橘系フルーツや蜂蜜を感じる甘
い味わいで、長い余韻を楽しめる。干
菓子、ブルーチーズ、熟成したチーズ
などと良く合う。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

アリアニコ・ディ・タウラージ

D.O.C.

フランス産バリックにて8～
10か月

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

アリアニコ・ディ・タウラージ

D.O.C.G.

フランス産バリックにて12
～18か月＋瓶内18か月

MEL VINO BIANCO DOLCE

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

白／デザートワイン／極甘口

D.O.C.G.

バリックにて10～12か月

フィアーノ・ディ・アヴェリーノ
70%、グレコ・ディ・トゥーフォ
30%

オーナー アントニオ・カッジャーノ（右）、息子ジュゼッペ・カッジャーノ（左）

1500ml  15,000750ml  6,000

  750ml 6
4948657 403811
4948657 403156

1500ml 1 

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 3736



TENUTE RUBINO

750ml  6,000 750ml  1,500

750ml  5,000750ml  2,500

750ml  2,800

750ml  2,500

750ml  2,000

750ml  1,500

4948657 402524750ml 6

明るく輝きのある緑がかったほのかな
黄色。エルダーベリー、エニシダ、ラ
イチ、青リンゴ、アーモンドの花、白コ
ショウの香りが、きめ細やかな泡とと
もに立ち上る。生き生きとした豊かな
発泡で、心地よい酸味でバランスのと
れたしっかりとした味わい。食前酒か
ら食中酒まで幅広く楽しめる。

輝きのある美しい淡いサーモンピンク
色。赤いベリー系果実、特にザクロ、
ラズベリー、チェリーなどの香りに加え
て、トースト香のニュアンスが広がる。
エレガントでしっかりとした骨格のあ
るバランスの良い味わいで、長い余韻
を楽しめる。魚介や甲殻類の料理全
般、野菜の天ぷらと良く合う。

緑色の輝きを持つ明るい麦わら黄色。
マンゴーやバナナ、黄桃、グレープフ
ルーツなどの果実やオレンジの花など
の繊細な香り。ミネラルやフレッシュ
な酸味を感じるバランスの良い味わ
い。温かいシーフードサラダ、ポテトと
ムール貝のライスグラタン、スズキの
オーブン焼き、白身肉などと。

輝きのある美しいサーモンピンク色。
フローラルでフルーティなアロマに、
スパイシーかつ芳しい香り。心地よい
酸味と骨格のあるフレッシュな味わ
い。イカスミのリゾット、ロブスターの
タリオリーニ、蛤とチェリートマトのリ
ングイネ、魚のカルパッチョ、魚のスー
プなどと共に。

金色を帯びた麦わら黄色。アイリスや
アカシアの花に、パイナップル、黄桃、
バニラ、アーモンド、潮の香りが続く。
エレガントでリッチな味わい。フレッ
シュさと酸味のバランスが良く、長期
熟成に向く。魚介のリゾットやマグロ
の炭火焼き、生の魚介類、クスクスな
ど魚介料理全般と好相性。

やわらかなスミレ色がかった明るいピ
ンク色。イチゴやザクロ、チェリーな
どの果実の香り。心地よい酸味で、フ
レッシュ且つエレガント、繊細でやさし
い味わい。魚介の前菜や野菜の天ぷ
ら、リゾット、トマトとエビのリングイ
ネ、魚のオムレツ、魚のカルパッチョ、
イカの詰め物などと。

明るく輝くピンク色。スミレやチェ
リー、バラの香りに、ザクロ、ラズベ
リー、イチゴのヒントを感じるフレッ
シュで芳しい香り。海を感じるミネラル
と、柔らかく丸みのある味わいが口中
に広がる。なすの詰め物、ウニのスパ
ゲッティ、ポルチーニのリゾット、プー
リアのフォカッチャなどと。

濃い輝きのルビー色。チェリーやブ
ラックカラント、ブルーベリー、ブラッ
クベリーの香りに、ナツメグやココア
のヒント。タンニンと酸のバランスが
良く、味わいは温かみがあり滑らかで
ダイナミック。ボロネーゼのタリアテッ
レ、ローマ風サルティンボッカ、ラム肉
のロースト、チーズなどと。

タイプ

タイプ タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称 原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成 熟成

熟成

熟成

ロゼ／発泡／辛口

白 ⁄ 辛口 ロゼ ⁄ 辛口

ロゼ ⁄ 辛口

白／発泡／辛口

ススマニエッロ

マルヴァジア・ビアンカ ネグロアマーロ

ススマニエッロ

ヴェルメンティーノ

I.G.T.

I.G.T. D.O.C.

I.G.T.

I.G.T.

瓶内二次発酵 42か月以上

ステンレスタンク8～9か月
＋瓶内6～8か月

ステンレスタンク5か月＋瓶内
2か月

ステンレスタンク5か月以上
＋瓶内1～2か月

シャルマ

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

ロゼ ⁄ 発泡 ⁄ 辛口

ススマニエッロ

I.G.T.

瓶内二次発酵 30か月以上

TORRE TESTA ROSATO

GIANCOLA

SUMARÉ 42

LIBENS SUMARÉ 30

SATURNINO

MARMORELLE ROSSO

MARMORELLE BIANCO

オーナー ルイージ・ルビーノ、妻 ロミーナ・レオパルディ

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤 ⁄ ミディアムボディ

I.G.T.

ステンレスタンクと40hl の
フランス産樽で12～18か月
＋瓶内3か月

ネグロアマーロ
マルヴァジア・ネーラ

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

白／辛口

I.G.T.

ステンレスタンク6か月＋瓶内
2～3か月

シャルドネ
マルヴァジア・ビアンカ

750ml 6 750ml 64948657 402548 4948657 402616

750ml 6 750ml 64948657 402623 4948657 402500

4948657 402562750ml 6

750ml 6 4948657 402517750ml 6 4948657 402579

3938



750ml 6

750ml  4,400 750ml  4,400

750ml  2,400750ml  2,000

750ml  7,700 500ml  4,000

4948657 402531

4948657 402593

4948657 402609

4948657 402555

4948657 402586

4948657 402630

750ml 6 750ml 6

750ml 6

750ml 6 500ml 6

濃いルビー色。ブランデー漬チェリー、
マルベリージャム、ブルーベリー、ブ
ラックベリー、ブラックカラント、腐葉
土、タバコ、ジンジャー、黒コショウ、
ハーブなどの複雑な芳香。果実味と酸
味、タンニンがミネラルと絡み合い力
強く温かみのある味わい。超熟に最
適。狩猟肉のパスタなどと。

紫がかった濃いルビー色。チェリーや
ザクロ、ラズベリー、熟したプラムなど
赤い果実の芳醇な香り。優しいタンニ
ンとミネラル感のまろやかな味わいで、
滑らかな口当たり。なすやピーマンの
詰め物やトマトソースのオレキエッテ、
ポルチーニのリゾット、セミハードチー
ズ、グリルした肉などと。

深みのある濃いルビー色。ブランデー
漬けプラムやブラックカラント、ブルー
ベリージャム、クローヴ、ナツメグの芳
醇な香りに、アニス、スミレ、甘草の
トーン。バランスの良い酸とまろやかな
タンニンの力強い味わい。ロール焼き
なす、ラザニア、チーズなどしっかりし
た味わいの料理と。

濃く明るいガーネット色。ブランデー
漬けチェリーやチョコレート、黒コショ
ウ、プラムの芳香に、なめし皮、タバ
コ、クローヴのヒント。温かみがあり滑
らかでリッチな、優雅さと力強さを兼
ね備えたワイン。ジビエ、黒トリュフと
ポルチーニのニョッキ、ソーセージの
オレキエッテ、チーズと。

スミレ色の輝きを持つ黒みがかった
ガーネット色。ブランデー漬けのブラッ
クチェリー、プラム、ブラックカラント、
ブラックベリージャムの複雑な芳香に
チョコレートやジュニパー、ナツメグ、
甘草、シナモンなどのヒント。クリーン
で優雅、且つしっかりした酸とタンニ
ンの力強い濃厚な味わい。

スミレのような明るいルビー色。ラズ
ベリー、ブルーベリー、スミレのヒント
に、ナツメグ、バラ、ストロベリーのア
ロマ。大地のミネラル香を感じさせる
深みのある味わい。果物を囓っている
ような凝縮感。しっかりした骨格と優
しい酸が特徴的。赤いベリーのタルト
と好相性。ワイン単体でも。

タイプ

タイプ タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称 原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成 熟成

熟成

赤／フルボディ

赤／フルボディ 赤／デザートワイン／極甘口

赤／ミディアムボディ

プリミティーヴォ

ススマニエッロ アレアティコ

プリミティーヴォ

I.G.T.

I.G.T. I.G.T.

I.G.T.

ステンレスタンク5～6か月、
フランス産オークのバリック
8か月＋瓶内12か月以上

ステンレスタンク5～6か月、
フランス産オークのバリック
で12か月以上＋瓶内12か月

ステンレスタンク6～7か月
＋瓶内6か月

ステンレスタンク5か月、
40hlのフランス産樽で4か月
＋瓶内4～6か月

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

ススマニエッロ

I.G.T.

ステンレスタンク10か月＋
瓶内2か月以上

TORRE TESTA

JADDICO

PUNTA AQUILA OLTREMÉ

ALEATICO

VISELLIO

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

D.O.C.

ステンレスタンク 14か月、
フランス産オークのバリック
で8～9か月＋瓶内3か月以上

ネグロアマーロ 80%
ススマニエッロ 20%

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 4140



FUNARO

METODO CLASSICO

VERDELICIA

INZOLIA

GATTO BIANCO

VIVEUR

PINZERI

750ml 6

750ml  1,700

750ml  2,000

750ml  1,800

750ml  2,000

750ml  1,500750ml  3,200
4948657 406669

4948657 406683

4948657 406676

4948657 406621

4948657 406614

4948657 406645

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

黄金がかった麦わら黄色。手摘みによ
り厳選して収穫された最高品質のブド
ウから造られるメトド・クラッシコ製法
によるスプマンテ。エレガントな泡、
イーストの豊かな香り、心地良い酸味
を感じるバランスのとれた仕上がり。
前菜や魚料理、スープと共に。

黄緑がかった麦わら黄色。黄色いフ
ルーツや柑橘系フルーツのフレッシュ
な香り。豊かな風味と酸味のバランス
がとれた爽やかな白ワイン。前菜、魚
のフライと良く合う。

黄緑がかった麦わら黄色。フローラル
のふくよかなアロマと上品な酸味、そ
してすっきりとした優しい泡立ちが心
地よいエレガントな微発泡ワイン。前
菜や甲殻類、魚介類と相性が良い。

黄緑がかった麦わら黄色。バナナや柑
橘系の果実、みずみずしい花などのエ
レガントなアロマが広がる。繊細なが
らもリッチな風味と酸味が調和した生
き生きとした白ワイン。前菜全般や、グ
リルした魚と良くマッチ。

黄金色がかった濃い麦わら色。柑橘系
果実やトロピカルフルーツのエレガン
トなアロマを感じる。風味豊かで、しっ
かりとしたストラクチャーを持った白
ワイン。甲殻類や魚介を使ったメイン
ディッシュと共に。

黄緑がかった麦わら黄色。グリッロの
特徴でもあるエレガントでフローラル
な香りと、滑らかでリッチな味わい。
甲殻類や野菜料理、メインディッシュ、
特にアクアパッツァとの相性抜群。

タイプタイプ

タイプ タイプ

ぶどう品種ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種

原産地呼称原産地呼称

原産地呼称 原産地呼称

熟成熟成

熟成 熟成

白／辛口白／辛口

白／辛口 白／微発泡／辛口

グリッロシャルドネ

インツォーリア ミュラー・トゥルガウ

D.O.C.I.G.T.

I.G.T. I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内2か月ステンレスタンク＋瓶内2か月

ステンレスタンク＋瓶内2か月 ステンレスタンク＋瓶内2か月

タイプタイプ

ぶどう品種ぶどう品種

原産地呼称原産地呼称

熟成熟成

白／辛口白／発泡／辛口

ジビッボ、インツォーリアシャルドネ

I.G.T.I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内2か月瓶内18か月

4342



OMNISMONDURA

GATTO NERO

PASSITOROSATO NERO D’AVOLA

NERO D’AVOLA

750ml 6750ml 6

750ml  1,500 750ml  1,700

500ml  3,000750ml  1,700 750ml  3,000750ml  2,000
4948657 4066074948657 406720

4948657 406638 4948657 406690

4948657 4066524948657 406744

750ml 6 750ml 6

500ml 6750ml 6

紫色を帯びた濃いルビー色。黒胡椒や
リコリス、なめし皮が混ざった複雑で
芳醇な香りがバニラ香へと繋がる。エ
レガントなタンニンと、滑らかな口当た
り。赤身肉、狩猟肉、ハードチーズ、
新鮮なマグロ料理との相性抜群。

黄緑がかった麦わら黄色。カタラット
ならではの、フローラルでフルーティー
な香りが口中に広がる。アーモンドの
後味を感じるなめらかでフレッシュな
味わい。

ゴールドがかった麦わら黄色。はちみ
つや熟した黄色い果実の香り。甘くフ
レッシュな味わいと上品な酸味のバラ
ンスがとても良く、滑らかな口当たり
のエレガントなデザートワイン。パネッ
トーネなどのケーキや、フルーツのパ
イ、ヤギのチーズ、燻製したマグロなど
と。

輝きのある柔らかなピンク色。イチゴ
やブラックベリーなどのベリー系果実
を感じるフルーティーな香り。ネロ・
ダーヴォラ特有の酸味で、フレッシュ
かつエレガントな味わいにまとまって
いる。
（※数量限定 ）

紫がかった濃いルビー色。ネロ・ダー
ヴォラらしい、チェリーやブラック・ベ
リーなどの赤いベリー系果実のアロマ
が広がる。リッチでバランスのとれた
洗練された味わい。赤身と白身の肉、
軽く熟成させたチーズとともに。

紫色を帯びた濃いルビー色。赤いベ
リーやリコリスが入り混じったふくよか
な香り。酸味とタンニンバランスが非
常に良い、果実味溢れるワイン。前菜、
赤身肉、 白身肉、ミディアム～熟成タ
イプのチーズと相性が良い。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

ネロ・ダーヴォラ

D.O.C.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

タイプタイプ タイプタイプ

ぶどう品種ぶどう品種 ぶどう品種ぶどう品種

原産地呼称原産地呼称 原産地呼称原産地呼称

熟成熟成 熟成熟成

白／デザートワイン／極甘口ロゼ／辛口 赤／ミディアムボディ白／辛口

ジビッボネロ・ダーヴォラ ネロ・ダーヴォラカタラット

I.G.T.D.O.C. I.G.T.I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内ステンレスタンク＋瓶内数か
月

フランス産とアメリカ産オーク
大樽とバリック半々で12か月
＋瓶内

ステンレスタンク＋瓶内2か月

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

シラー、メルロー、ネロ・ダーヴォ
ラ、カベルネ・ソーヴィニヨン

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 4544



ARGIOLAS

750ml 6

750ml  2,200 750ml  2,200

750ml  2,000750ml  3,000

750ml  2,800

750ml  8,500

750ml  2,800

750ml  2,000

4948657 401923

4948657 401619

4948657 401664

4948657 401688

4948657 401602

4948657 401657

4948657 401671

4948657 401626

750ml 6 750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

緑色の輝きを持つ麦わら黄色。白い花
やくるみ、洋ナシ、柑橘系の果実に地
中海のハーブが混ざり合ったエレガン
トな香り。しっかりとした味わいと、フ
レッシュな旨みが広がる。アペリティフ
や繊細な味わいの魚料理、牡蠣、魚介
類の前菜と良く合う。

緑色の輝きを持つ鮮やかな淡黄色。
麦わら黄色。フルーティーで香り高い
バランスのとれたアロマが広がる。ふ
くよかでこくのあるリッチな味わいか
ら、かすかに苦味のあるフィニッシュへ
と繋がる、ヌグラスの個性が良く反映
されたワイン。前菜、魚介料理、ソフト
チーズとの相性抜群。

明るい緑色を帯びた麦わら黄色。柑橘
系や新鮮な果実の力強い香り。フレッ
シュでバランスのとれた心地よい味わ
いが広がる繊細な白ワイン。魚介類や
甲殻類の前菜とベストマッチ。寿司や
刺身、軽い味わいの白身肉や魚料理と
も相性抜群。

明るい緑色を帯びた麦わら黄色。繊細
で香り高いアロマが長く続く。生き生
きとしたフレッシュでドライな味わい。
魚介類の前菜、甲殻類のソースで和え
たサルデーニャのパスタ「フレグラ」、
魚のスープ、中期熟成させたソフトチー
ズなどと。

緑色を帯びた柔らかな麦わら黄色。自
然酵母による発酵。繊細で深みのあ
る香りが長く続き、素晴らしいブーケ
へと繋がる。爽やかで軽快で、バラン
スのとれた洗練された味わい。魚介料
理全般、ポテトとミントのフィリングの
ラビオリ、アーティーチョークのリゾッ
ト、白身肉、中期熟成チーズと。

深みのある麦わら黄色。滑らかな口当
たりと、しっかりとしたストラクチャー
のエレガントな味わいで、長く心地よい
フィニッシュへと続く。マグロのボッタ
ルガ、パスタ、リゾット、焼いた鯛、ト
ロ、白身肉、味付けしたセミハードタイ
プのチーズとともに。

麦わら黄色。黄色の花やトロピカルフ
ルーツなどの芳醇な香りに、かすかに
ムスクのヒント。長い余韻が続く。魚
介類の前菜、ミントで味付けしポテト
を詰めたサルデーニャの伝統的なラ
ビオリ「クルルジョネス」、アーティー
チョークのリゾット、魚のグリル、白身
肉、程よく熟成させたチーズと。

若々しいフレッシュなワインを思わせ
る柔らかいピンク色。繊細でフルー
ティーなニュアンス。爽やかで風味豊
かなバランスのとれた味わい。前菜、
魚や野菜のスープ、ウニのソースで和
えたサルデーニャの指輪型のパスタ
「ロリギッタス」、魚の煮込み、白身肉
などと良く合う。

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

白／辛口

白 ⁄ 辛口

白／発泡／辛口

ヴェルメンティーノ主体

ヴェルメンティーノ

ヌラグス

D.O.C.

D.O.C.

I.G.T.

ステンレスタンクにてシュール
リー

ステンレスタンクにてシュール
リー12か月＋瓶内6か月

ステンレスタンク＋瓶内1か月

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白 ⁄ 辛口

ヌラグス

ヴェルメンティーノ

D.O.C.

D.O.C.

ステンレスタンク

ステンレスタンク

CERDEÑA

IS ARGIOLAS

COSTAMOLINO

TAGLIAMARE S’ELEGAS

ISELIS BIANCO

SERRA LORI

MERÌ

オーナー アルジオラスファミリー

タイプタイプ

タイプ

ぶどう品種ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称原産地呼称

原産地呼称

熟成熟成

熟成

ロゼ／辛口白／辛口

白／辛口

I.G.T.I.G.T.

D.O.C.

ステンレスタンク4週間フランス産オークのバリック
＋瓶内6～8か月

ステンレスタンクにてシュール
リー2か月のちフランス産バ
リック

カンノナウ、モニカ、カリ
ニャーノ、ボヴァレ・サルド

ヴェルメンティーノ、その他
土着品種

ナスコを主体に、ヴェルメン
ティーノ

4746



750ml 6 750ml 6

750ml  2,600

750ml  2,400 500ml  8,000750ml  2,300

750ml  3,700

750ml  8,000

4948657 401633

4948657 401640

4948657 401695

4948657 401718

4948657 401916 4948657 401732

4948657 401930
4948657 401701

4948657 401954
4948657 401756

750ml 6

500ml 6

750ml 6

750ml 6

モニカの特徴的な色合いが表れてい
る濃いルビー色。力強い豊かな香り
で、ふくよかな味わいは甘い余韻へと
続く。トマトソースのパスタ、魚の煮込
み、マグロのグリル、ラムの煮込み、ペ
コリーノチーズ、中期熟成チーズなど
と最適。

ルビー色。地中海沿岸の野生の雑木
や新鮮な赤い果実の芳しい香り。フ
レッシュで風味豊かな味わいと、心地
よいタンニンのバランスのとれた味わ
い。ラザニアやラビオリなど、肉を使っ
たプリモピアット、鶏肉やロースト肉、
軽く味付けしたチーズなどと相性が良
い。

濃い麦わら黄色。地中海の恵みをうけ
た、リッチでこくのあるアロマティック
で力強い香りで、味わいはふくよかで
甘美。ビスコッティやアーモンドクッ
キー、熟成チーズ、イチジク、トースト
したアーモンドなどと。

すみれがかったルビー色。熟した果実
やジャムなどのリッチでピュアな香り。
果実味が溢れ、温かみのあるバランス
のとれた味わいが口に広がる。しっか
り味付けしたパスタ、グリルした大ト
ロ、ローストした子豚や子ヤギ、熟成
チーズと相性が良い。

ガーネットを帯びた濃いルビー色。カ
ンノナウの特徴的な果実味溢れる華
やかな香りが際立つ。温かみがありま
ろやかでストラクチャーがしっかりと
したバランスのとれた味わい。スパイ
スの効いた第一の皿、ラムや子豚の串
焼き、中期～長期熟成させたサルデー
ニャ産ペコリーノチーズと。

ルビー色。マラスカチェリーやプルー
ンなどに、シナモンやバニラなどが混
ざりあう芳香。滑らかな舌触りで、甘
いタンニンと赤いベリー系果実、スパ
イスのバランスが取れた風味。余韻は
長い。パスタ、魚のスープ、マグロや赤
身肉のグリル、羊の煮込み、中期熟成
のペコリーノチーズなどと。

濃いルビー色。バランスのとれた芳し
い香りと、ベルベットのようななめらか
な口当たりで、温かみのある甘美な味
わい。ミートソースのパスタ、子豚の串
焼き、赤身肉のグリル、羊のロースト、
マートルで味付けした鶏肉、サルデー
ニャのソーセージ、熟成したサルデー
ニャ産ペコリーノチーズと最適。

ガーネットがかった濃いルビー色。赤
いベリー系の果実に、地中海のスパイ
スやハーブの香り。温かみのある味わ
いで、しっかりとした骨格。サルデー
ニャや地中海地方の伝統的なパスタや
お米料理、濃厚な味の肉と野菜の料理
や、中期から長期熟成のチーズと。

濃いルビー色。リッチで複雑な香り、
しっかりした骨格でバランスのとれた
コクのある味わいで、非常に滑らかな
口当たり。豚の煮込み、狩猟肉、ス
パイシーな赤身肉、熟成したサルデー
ニャ産ペコリーノチーズと相性抜群。

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

赤／ミディアムボディ

赤／ミディアムボディ

カリニャーノ

カリニャーノ

D.O.C.

I.G.T.

セメントタンク＋瓶内2か月

バリック12か月＋瓶内数か月

KOREM

ISELIS ROSSO

COSTERA

PERDERA CARDANERA ANGIALIS

SENES

TURRIGA

IS SOLINAS

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

熟成

赤／フルボディ

白／デザートワイン／極甘口

赤／ミディアムボディ

赤／ミディアムボディ

赤／ミディアムボディ

赤／フルボディ

I.G.T.

I.G.T.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

D.O.C.

フランス産バリック（新樽）18
～24か月＋瓶内12～14か月

ステンレスタンクのちバリッ
ク

バリック12か月＋瓶内6か月

オークのバリック8～10か月
＋瓶内

セメントタンク＋フランス産
オークのバリック

バリック12か月＋瓶内

カンノナウ、カリニャーノ、
ボヴァレ・サルド、マルヴァ
ジア・ネーラ

ナスコ主体にマルヴァジア・
ディ・カリアリ

モニカを主体に、カリニャーノ、
ボヴァレ・サルド

カンノナウ、カリニャーノ、
ボヴァレ

モニカ、カリニャーノ、ボヴァ
レ・サルド

カンノナウを主体に、カリ
ニャーノ、ボヴァレ

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

I.G.T.

バリック10～12か月＋瓶内
6か月

ボヴァレ・サルドまたはボ
ヴァレッドゥにカリニャーノ、
カンノナウ

1500ml  28,000750ml  13,000
1500ml 1 

1500ml 1 

1500ml 1 

  750ml 6

  750ml 6

  750ml 6

4948657 401749
4948657 401725

1500ml  12,000750ml  3,600

1500ml  13,000750ml  4,000

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 4948



マートルは、ローズマリーと同じように、地中海地方全域で広く見られ
る植物です。艶のある緑色の葉はユーカリに似た香りがあり、肉料理
の香りづけやハーブピローに利用されます。白い花を咲かせる常緑樹
で、花後には黒い液果（ベリー）を実らせます。エッセンシャルオイルと
して広く使用されており、心を落ち着かせる効果や呼吸器系や抗菌作
用などにも効果的で、肌の状態を整える作用もあるとされています。

マートル
（ギンバイカ）

TREMONTIS

MIRTO BENALONGA

LIMONSARDO TREMONTIS

MIRSE

LIMONELLO BENALONGA

MIRTO TREMONTIS

700ml 6

700ml  3,900

750ml  3,900

700ml  3,900

700ml  2,500700ml  2,500
4948657 401794

4948657 401763

4948657 401787

4948657 401770

4948657 401909

700ml 6

700ml 6

700ml 6

700ml 6

マートルの実から造られるリキュール。
濃いめのすみれ色、琥珀がかった赤茶
色。マートルの芳しい香りに、かすか
にユーカリ、ジュニパー、くるみなどの
バルサミック系のエッセンシャルオイ
ルの甘く重厚な深いアロマを感じる。
甘味とビター感のバランスが取れた味
わい。後味はスパイシー。

厳選して収穫されたフレッシュなレモ
ンの果皮から造られるリモンチェッロ。
混濁したペールイエロー。濃厚で力強
いレモンの香りに柑橘系のエッセンス
を感じる。甘さや辛みのバランスがよ
い、レモンの爽やかな味わいが広が
る。

「フィオーレ」（花）の愛称で親しま
れているマートルの実から造られるリ
キュール。すみれ色、琥珀がかった赤
茶色。マートル、ユーカリやジュニパー
などのエッセンシャルオイル、くるみな
どの香りを含む。甘味とビター感のバ
ランスが取れた味わい。後味はスパイ
シー。

マートルの実に、古代から医薬用とし
て使用されていた40種類のハーブを
配合した薬草系リキュール。かすかに
琥珀がかった赤茶色。ユーカリやジュ
ニパー、ナッツ、スパイスなどのエッ
センシャルオイルを感じさせる濃厚な
ハーブの香り。甘味と苦味のバランス
が取れた味わい。後味はスパイシー。

熟した芳醇なレモンの果皮から造られ
るリモンチェッロ。混濁したペールイ
エロー。濃厚で力強いレモンの香りに
柑橘系のエッセンスを感じる。甘さや
辛みのバランスがよい、レモンの爽や
かな味わいが広がる。

タイプ

タイプ タイプ

アルコール

アルコール アルコール

飲み方

飲み方 飲み方

リキュール

リキュール リキュール

30％

30％ 30％

冷やしてストレートやロック
で、またカクテルカクテル
ベースやデザートリキュール
としてフルーツサラダにかけ
て。

冷やしてストレートやロック
で、またカクテルカクテル
ベースやデザートリキュール
としてアイスクリームにかけ
て。

冷やしてストレートやロック
で、またカクテルカクテル
ベースやデザートリキュール
としてアイスクリームにかけ
て。

タイプタイプ

アルコールアルコール

飲み方飲み方

リキュールリキュール

28％28％

冷やしてストレートやロック
で、またカクテルカクテル
ベースやデザートリキュール
としてフルーツサラダにかけ
て。

冷やしてストレートやロック
で、またカクテルカクテル
ベースやデザートリキュール
としてアイスクリームにかけ
て。

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991 5150




