
ALBERTO BALLARIN

オーナー ジョルジョ・ヴィベルティ（左）、息子アルベルト・ヴィベルティ（右）

750ml  9,500

750ml  9,500 750ml  9,500

4948657 404702

4948657 405525

4948657 404771

4948657 405518

4948657 405549

4948657 405624 4948657 405600

750ml 6

750ml 6

750ml 6

750ml 6

緑がかった、輝きのある麦わら黄色。
アイリスやアカシアの花、リンゴやグ
レープフルーツ、トロピカルフルーツの
アロマに蜂蜜のニュアンス。口に含む
と爽やかでクリスピーな味わい。柑橘
系の余韻が特徴的。

ルビーからガーネット色。バラやスミレ
などフローラルなノートのリッチでフ
ルーティーでエレガントな香り。酸とタ
ンニンのバランスが良く、しっかりした
骨格の芳醇な味わいで、フレッシュで
甘い余韻。グリルやロースト料理、パ
スタ、鶏肉、熟成チーズと。

ブッシア、ブリッコ・ロッカ、パネロー
レの3つの畑のブドウを使用。オレ
ンジがかったルビー色。バラやスミレ
のリッチでエレガントな香りとスパイ
シーな味わいのバランスが絶妙。肉全
般料理、熟成チーズとの相性抜群。

ブリッコ・ロッカの畑。オレンジがかっ
た濃いルビー色。バラやスミレなどの
華やかでリッチな香り。しっかりとした
タンニンと酸味のバランスがとれ、エ
レガントで繊細なまろやかなワインで
甘く長い余韻。長期熟成に向く。肉料
理全般や熟成チーズと。

ブッシアの畑。かすかにオレンジが混
ざったルビー色。トーストや花、タバ
コなどの複雑で豊かな香り。しっかり
とした骨格で力強いタンニンを感じる
芳醇な味わい。長期熟成可能。ビーフ
やポーク肉のロースト、リゾット、熟成
チーズと共に。

オレンジを帯びたガーネットレッド色。
レッドベリー、カシス、ドライチェリー
色のアロマにバラやスミレの花のフ
ローラルノート。スパイスのヒントも。
柔らかい飲み口で、フレッシュな果実
味としっかりとしたタンニンが印象的。
余韻にはミネラル。長期熟成も可能。
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原産地呼称

原産地呼称
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熟成

熟成

熟成 熟成

赤 ⁄ フルボディ

赤／フルボディ

白／辛口 赤／ミディアムボディ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

ナシェッタ ネッビオーロ

D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C. D.O.C.

フランス産バリックで26か月
＋瓶内8か月

500Lのトノーにて26か月

ステンレスタンク6か月 （シュ
ル ·リー）

ステレンスタンク＋瓶内6か月
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赤 ⁄ フルボディ

ネッビオーロ

ネッビオーロ

D.O.C.G.

D.O.C.G.

フランス産の古樽とスラヴォ
ニア産の大樽（古樽）で24か月
＋瓶内6か月

10～20hlのスラヴォニア産
オーク樽にて26か月＋瓶内
8か月

LANGHE NASCETTA LANGHE NEBBIOLO

BAROLO BUSSIA

BAROLO BOIOLO

BAROLO

BAROLO BRICCO ROCCA

750ml 6 1500ml 1 
750ml  3,400750ml  3,100 1500ml  9,000

  750ml 6

750ml  6,000 1500ml  19,000
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