
TENUTA DI CAPEZZANA

750ml 6 750ml 6

750ml  3,500 750ml  6,000

375ml  13,000

750ml  5,200 750ml  3,500

750ml  9,800750ml  9,000

4948657 404108 4948657 404115

4948657 404122 4948657 404139

4948657 404177

750ml 6 750ml 6

375ml 6

750ml 6750ml 6 4948657 4041464948657 404160

緑色の輝きを持つ琥珀色。アーモンド
や黄色い野の花、バニラの芳しい香
り。アロマティックな果実味と上品な
タンニンのバランスが良い。長い余韻
を楽しめる。白身肉や甲殻類との相性
抜群。

明るく輝くピンク色。果実や花の香り。
心地よい酸味とまろやかな味わいのバ
ランスが良い。フルーティーで長い余
韻を楽しめる。パスタやピッツァ、アジ
ア料理、魚介料理とともに。

明るいルビー色。果実味溢れるエレガ
ントな香りが広がる。酸味とタンニン
の調和が取れた味わいで、赤い果実を
感じる柔らかなフィニッシュ。パスタや
肉料理と。

明るく濃いルビー色。ワイルドベリー
やスミレなどの芳しい香り。酸味のバ
ランスが取れた味わいで、甘いリコリス
やコーヒーなどを感じるフィニッシュ。
肉料理、チーズ全般と相性が良い。

濃い黄金色。ドライフルーツや砂糖漬
けのアプリコット、オレンジピールなど
に、黄色い花の複雑なニュアンスを感
じる。甘く柔らかく、ふくよかで上品な
味わい。砂糖漬け果実の余韻が心地
よい。トスカーナのデザートや、ブルー
チーズ、レバーパテなどと。

深く濃いルビー色。果実味やスパイ
スなどの、ふくよかで複雑かつエレガ
ントなアロマ。濃く甘いタンニンと酸
味のバランスが非常に良く、コクやボ
リューム感のあるフルボディのワイン。
余韻は長く、野生のベリーや複雑なス
パイスを感じる。赤身肉や狩猟肉、熟
成チーズなどと。

濃いルビー色。スパイシーなニュアン
スの柔らかくエレガントなアロマ。濃く
甘いタンニンと、テクスチャーとボディ
との調和が取れたバランスの良い酸
味。小さな赤い果実とスパイスのトー
ンのフィニッシュで余韻は長い。肉料
理、チーズ全般とともに。

タイプ

タイプ タイプ

タイプタイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

赤／フルボディ

白／辛口 ロゼ／辛口

サンジョヴェーゼ

トレッビアーノ

赤 ⁄ フルボディ赤／フルボディ

I.G.T.

I.G.T.

50%を新樽にて、50%を古
樽のバリックにて18か月＋
瓶内12か月以上

50%をフランス産オークバ
リックにて、50%をトノ－に
て5か月＋瓶内6か月

TREBBIANO DI CAPEZZANA VIN RUSPO DI CARMIGNANO

BARCO REALE DI CARMIGNANO VILLA DI CAPEZZANA 
CARMIGNANO

VIN SANTO DI 
CARMIGNANO RISERVA

GHIAIE DELLA FURBAVILLA DI CAPEZZANA 10 YEARS

タイプ タイプ

タイプ

ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

赤／ミディアムボディ 赤／フルボディ

白／デザートワイン／極甘口

D.O.C.G.

D.O.C.G.

D.O.C.

70%をトノーにて12か月、
30%を大樽にて16か月＋
瓶内12か月

23 hlのフランス産オーク樽
にて12か月＋瓶内12か月
以上

小樽にて84か月以上＋瓶
内3か月以上

サンジョヴェーゼ80%
カベルネ20% 

サンジョヴェーゼ80%、カベ
ルネ・ソーヴィニヨン20%

トレッビアーノ90% 
サン・コロンバーノ10%

750ml  11,000
4948657 404153750ml 6

先代ウーゴへ捧げる1本。濃いルビー
色。スパイスのヒントを感じルエレガン
トで果実味のある芳醇な香り。ブルガ
リアンローズや赤い果実、マスタード、
カルダモンなどのスパイス、タバコなど
複雑で力強くも洗練された味わいで、
タンニンはスパイシーで甘く滑らか。肉
料理、チーズ全般と。

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

D.O.C.

I.G.T.

ステンレスタンク

バリックにて18か月＋瓶内
12か月以上

サンジョヴェーゼ80%
カベルネ10%
カナイオーロ10%

カベルネ・ソーヴィニヨン
40%、メルロー25%、シラー
35%

UGO CONTINI BONACOSSI

原産地呼称

熟成

サンジョヴェーゼ75%、カベ
ルネ・ソーヴィニヨン15%、
カベルネ・フラン5% カナイ
オーロ5%

D.O.C.

25hlのアリエ産オーク樽で
6 ～ 8か月＋瓶内3か月以
上

数量限定品

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991※価格は全て希望小売価格 (税抜)となっております。 3736
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