
タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

白／辛口

白／辛口

白／辛口

グリッロ

シャルドネ

グリッロ

D.O.C.

I.G.T.

D.O.C.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

ステンレスタンク＋瓶内2か月

フランス産大樽12か月

FUNARO

750ml 6

750ml  2,600 750ml  2,900

750ml  2,400

750ml  2,900

750ml  4,000

4948657 406669

4948657 406683

4948657 406720

4948657 406645

4948657 406621

750ml 6

750ml 6

黄金がかった麦わら黄色。手摘みによ
り厳選して収穫された最高品質のブド
ウから造られるメトド・クラッシコによ
るスプマンテ。エレガントな泡、イース
トの豊かな香り、心地良い酸味を感じ
るバランスのとれた仕上がり。前菜や
魚料理、スープと共に。

黄緑がかった麦わら黄色。黄色いフ
ルーツや柑橘系フルーツのフレッシュ
な香り。豊かな風味と酸味のバランス
がとれた爽やかな白ワイン。前菜、魚
のフライと良く合う。

黄緑がかった麦わら黄色。フローラル
のふくよかなアロマと上品な酸味、そ
してすっきりとした優しい泡立ちが心
地よいエレガントな微発泡ワイン。前
菜や甲殻類、魚介類と相性が良い。

黄緑がかった麦わら黄色。バナナや柑
橘系の果実、みずみずしい花などのエ
レガントなアロマが広がる。繊細なが
らもリッチな風味と酸味が調和した生
き生きとした白ワイン。前菜全般や、グ
リルした魚と良くマッチ。

黄緑がかった麦わら黄色。カタラット
ならではの、フローラルでフルーティー
な香りが口中に広がる。アーモンドの
後味を感じるなめらかでフレッシュな
味わい。

黄金色がかった濃い麦わら色。柑橘系
果実やトロピカルフルーツのエレガン
トなアロマを感じる。風味豊かで、しっ
かりとしたストラクチャーを持った白
ワイン。甲殻類や魚介を使ったメイン
ディッシュと共に。

濃い麦わら黄色。ライム、グレープフ
ルーツ、イエローメロン、黄桃のアロマ
にバニラやジンジャーのニュアンス。
口当たりは柔らかく、コクのある果実
味が特徴的。しっかりとしたボディが
あり、余韻はクリスピー。

タイプ

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

熟成

白 ⁄ 辛口

白／辛口

白／発泡／辛口

インツォーリア

カタラット

シャルドネ

I.G.T.

I.G.T.

V.S.Q.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

ステンレスタンク＋瓶内2か月

瓶内二次発酵

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

白／辛口

白／微発泡／辛口

ジビッボ、インツォーリア

ミュラー・トゥルガウ

I.G.T.

I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

ステンレスタンク＋瓶内2か月

750ml  4,800

MONDURA

INZOLIA

GATTO BIANCO

VERDELICIA

COLLEZIONE DI FAMIGLIA 
GRILLO RISERVA

VIVEUR

750ml 6 750ml 6

750ml 6

750ml 6

4948657 406676

4948657 406799
750ml  2,900

4948657 406614750ml 6

あ黄緑がかった麦わら黄色。グリッロ
の特徴でもあるエレガントでフローラ
ルな香りと、滑らかでリッチな味わい。
甲殻類や野菜料理、メインディッシュ、
特にアクアパッツァとの相性抜群。

PINZERI

METODO CLASSICO

数量限定品

750ml  2,900

※価格は全て希望小売価格 (税抜)となっております。 5756
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OMNIS

GATTO NERO NERO D’AVOLA

750ml 6

750ml  2,400 750ml  2,600

750ml  4,200
4948657 406607

4948657 406638 4948657 406690750ml 6 750ml 6

紫色を帯びた濃いルビー色。黒胡椒や
リコリス、なめし皮が混ざった複雑で
芳醇な香りがバニラ香へと繋がる。エ
レガントなタンニンと、滑らかな口当た
り。赤身肉、狩猟肉、ハードチーズ、
新鮮なマグロ料理との相性抜群。

紫がかった濃いルビー色。ネロ・ダー
ヴォラらしい、チェリーやブラック・ベ
リーなどの赤いベリー系果実のアロマ
が広がる。リッチでバランスのとれた
洗練された味わい。赤身と白身の肉、
軽く熟成させたチーズとともに。

紫色を帯びた濃いルビー色。赤いベ
リーやリコリスが入り混じったふくよか
な香り。酸味とタンニンバランスが非
常に良い、果実味溢れるワイン。前菜、
赤身肉、 白身肉、ミディアム～熟成タ
イプのチーズと相性が良い。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

ネロ・ダーヴォラ

D.O.C.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

ネロ・ダーヴォラ

D.O.C.

フランス産とアメリカ産オーク
大樽とバリック半々で12か月
＋瓶内

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／ミディアムボディ

I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内2か月

シラー、メルロー、ネロ・ダーヴォ
ラ、カベルネ・ソーヴィニヨン

PASSITO

500ml  4,500
4948657 406652500ml 6

ゴールドがかった麦わら黄色。はちみつ
や熟した黄色い果実の香り。甘くフレッ
シュな味わいと上品な酸味のバランス
がとても良く、滑らかな口当たりのエレ
ガントなデザートワイン。パネットーネ
などのケーキや、フルーツのパイ、ヤギ
のチーズ、燻製したマグロなどと。

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

白／デザートワイン／極甘口

ジビッボ

I.G.T.

ステンレスタンク＋瓶内

オーナー フナロファミリー

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991※価格は全て希望小売価格 (税抜)となっております。 5958
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