
TERRAZZE DELL'ETNA

CIURI BIANCO

CARUSU ETNA ROSSO

ROSÉ BRUT

CIRNECO ETNA ROSSO

750ml 6

750ml 6

750ml  6,000

750ml  6,500

750ml  4,400

750ml  4,800

4948657 404627

4948657 404641

4948657 404610

4948657 404658

750ml 6

750ml 6

クリアな明るい麦わら黄色。トロピカ
ルフルーツのノートに、ローズマリーを
感じるフレッシュなアロマ。爽やかで
風味豊かなしっかりした骨格で、酸味
のバランスとミネラル感が心地良い。
果実味のある芳醇な味わい。軽めの
プリモ・ピアットや白身肉、フレッシュ
チーズ、魚介料理（生でも）と。

ガーネットの輝きを持つ濃いルビー
色。熟した赤い果実やスパイシーさを
感じる上品なアロマ。まろやかで優し
いタンニンが優美なフィニッシュへと
続く、骨格のあるエレガントなワイン。
しっかりした味付けの肉料理、ほどよ
く熟成させたチーズ、スープ、マグロと
良く合う。

玉ねぎの皮のような淡いピンク色。メ
トド・クラッシコ。ストロベリーやザク
ロの芳香とトーストが交わる香り。フ
レッシュでバランスの取れた骨格のあ
る味わいが持続性のある泡と調和す
る。甲殻類（生でも）や魚のプリモ・ピ
アット、エトナの代表的な料理、ピス
タチオアランチーニなどと。

ガーネットのニュアンスを持つ淡いル
ビー色。バニラのノートに小さな果実
や溶岩のヒントを感じる、力強く複雑
でエレガントなアロマ。酸味とタンニ
ンのバランスが非常に良く、暖かみの
あるしっかりとした味わいが、長く広
がりのある余韻へ続く。赤身肉、熟成
チーズ、狩猟肉と相性が良い。

タイプ

タイプ

ぶどう品種

ぶどう品種

原産地呼称

原産地呼称

熟成

熟成

赤／フルボディ

白／辛口

ネレッロ・マスカレーゼ

ネレッロ・マスカレーゼ

D.O.C.

VdT※2021年VTからI.G.T.

トノーで18か月＋瓶内36か月

ステンレス8か月＋瓶内6か
月以上

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

泡／ロゼ／辛口

VSQ

瓶内二次発酵36か月

ピノ・ネロ 80%、ネレッロ・
マスカレーゼ 20%

タイプ

ぶどう品種

原産地呼称

熟成

赤／フルボディ

D.O.C.

ステンレス6か月、フランス産
トノーで6か月＋瓶内24か月

ネレッロ・マスカレーゼ
80%、ネレッロ・カップチ
オ 20%

スリーボンド貿易株式会社　お問い合わせ先： TEL 03-5447-6991※価格は全て希望小売価格 (税抜)となっております。 6160
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